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OFFRE SOCLE

CaP vErS lA 
tRaNsItIoN 
aGrIcOlE eT 
aLiMeNtAiRe 
Accompagner les communes et EPCI 
à prendre en main le sujet de leur 
transition agricole et alimentaire et 
définir des orientations

Réunion de 
lancement

½ Journée

Parcours de 
formation

3 X ½ Journée

Immersion 
territoriale 
3 X ½ Journée

Action de communication 
grand public 

1 Événement

Réunion de lancement  
Mise en place de l’équipe projet

Parcours de formation
3 ateliers « Du champ à l’assiette »

comité de pilotage  
Élus, agents de la collectivité,

partenaires privés, publics ou associatifs 
et/ou experts locaux…

SUIVI DE PROJET
Définition des objectifs, planification 

et avancement du projet

Communication  
Point d’étapes auprès des autres 
élus et instances locales (conseil 

municipal/communautaire)

Connaître les différents outils et 
acteurs locaux pour mieux préserver 
le foncier agricole de son territoire et 

initier une politique foncière

Enjeux locaux de 
l’installation/transmission

Comprendre les enjeux de la transmission 
et les différents parcours à l’installation 

pour faciliter le renouvellement des 
générations agricoles sur son territoire

Relocalisation de l’alimentation  
et restauration collective

Transposer les obligations légales en 
matière de restauration collective à sa 

commune et tendre vers le « 100% bio local 
de saison, fait maison »

Mobiliser & fédérer autour 
d’une « équipe projet » (élus, 
techniciens, partenaires…) 
pour la définition et mise en 
œuvre des projets agricoles et 
alimentaires locaux.

Acculturer les élus et leurs  
agents territoriaux aux enjeux 
agricoles locaux dans une 
démarche de relocalisation d’une 
alimentation durable de qualité 
pour tous : « du champ à l’assiette »

Outiller les élus et leurs 
agents pour qu’ils deviennent 
des acteurs de terrain à la 
mise en œuvre de leur projet 
de transition agricole et 
alimentaire.

Communiquer auprès des 
citoyens et du monde agricole 
le projet politique agricole et 
alimentaire, et faire du lien avec 
les élus pour co-construire ce 
projet de territoire et de société. 

LeS oBjEcTiFs

Outils fonciers en Dordogne

LeS éTaPeS cLéS
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GUIDE PRATIQUE ISSU DU 

PARCOURS DE SENSIBILISATION 

ANIMÉ PAR LE CAAP24

À L’ATTENTION DES 
ÉLUS ET DES AGENTS  
DE LA COLLECTIVITÉ

 «Du cHaMp  
à l’aSsIeTtE»
Guide collectivités

INCLUS 
Le guide 

Collectivités
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IMMERSION territoriale 
Visites de terrain (par exemple) :

Action de communication  
Animation  
d’événements grand 
public avec présence  
des élus (par exemple) :

Visite d’une cuisine 
labellisée 100%  
bio local de saison 
fait- maison

Visite d’une régie agricole 
directe approvisionnant en 
légumes la cantine locale
Échanges avec les élus et 
techniciens porteurs de ce 
projet. Apports réglementaires 
sur la mise en place de cette 
action

Visite de la plateforme Manger 
Bio Périgord approvisionnant la 
restauration collective locale
Échanges avec des producteurs qui 
livrent des cantines en direct et/ou via 
la plateforme. Apports d’informations 
sur les obligations réglementaires et 
les leviers financiers

Visite d’une ferme à transmettre  
sur le territoire
Témoignages et échanges entre cédants-
porteurs de projet-élus. Présentation du 
dispositif « espace test agricole » comme 
une solution pour s’installer et/ou 
transmettre en douceur

Expositions
photographiques 
sur les femmes paysannes, 
sur des fermes collectives…

Ciné-débat  
sur une thématique alimentaire 
ou agricole pour présenter et 
débattre du projet politique local

Café-citoyen  
pour mobiliser le grand 
public à la création d’une 
ferme citoyenne ou en régie

« En tant qu’élue d’un territoire rural, je suis préoccupée comme mes 
collègues par la diminution du nombre d’exploitations agricoles, alors que 
nous souhaitons que les enfants et les habitants de nos communes puissent 
avoir accès à une alimentation locale et de qualité. Mais, nous sommes pour 
beaucoup dans la méconnaissance du fonctionnement du monde agricole. 
C’est pourquoi, nous avons fait appel au CAAP24, avec qui nous avons pu 
échanger et apprendre à mieux connaître le parcours de l’installation à la 
transmission. Ces points de repère vont nous être très utiles pour être  
acteurs de la transition alimentaire et agricole, à notre niveau. La force 
indéniable du CAAP24 repose à mon sens sur la pluralité des compétences 
des associations qui le composent ».
Christel POURCEL, maire de Brouchaud et vice-présidente à la Transition 
énergétique de la CC Isle-Loue-Auvézère en Périgord de 2020 à 2026

« Pour les élus, il s’agissait de consolider puis d’amplifier les dynamiques en 
cours notamment celles engagées avec le Pays de l’Isle. La mutualisation 
de compétences et de capacités pédagogiques au sein du CAAP24 et du 
réseau d’acteurs qu’il permet de mobiliser a été très apprécié par les élus 
ayant participé à ce cycle de formation. Ils y ont trouvé et rencontré de 
réelles personnes et organisations ressources en capacité d’agir avec une 
compétence directe et immédiate sur le territoire ».
Philippe PERPEROT, maire d’Annesse-et-Beaulieu, délégué communautaire et 
président de la Commission de travail Développement Durable du Grand Périgueux 
de 2020 à 2026

Ils nous font déjà confiance  
pour les accompagner !

Visite de ferme ouverte 
au grand public  
pour mobiliser le grand public à 
la création d’une ferme

Budget 
prévisionnel 
indicatif :
10 000 € HT

À adapter en fonction de la 
taille de votre territoire, des 
ressources humaines internes 
disponibles et des actions déjà 
mises en place…

Besoin d’en savoir plus ?

Marion BRUÈRE, 
Animatrice développement 
du CAAP 24
7 impasse de la Truffe  
24430 COURSAC 
06 83 15 76 13
contact@caap24.fr
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POUR ALLER PLUS LOIN  

BoOsTeR 
l’iNsTaLlAtIoN-
tRaNsMiSsIoN 
aGrIcOlE sUr  
sOn tErRiToIrE

Planification 
territoriale

Diagnostic
de ferme

Définition
opérationnelle

Témoignages
& Échanges

Soutien
des fermes

Préserver la vitalité de son 
territoire, maintenir les 
campagnes vivantes

Pérenniser les fermes 
nourricières de son territoire

Relocaliser/sécuriser une 
alimentation diversifiée et de 
qualité accessible à tous

Approvisionner la 
restauration collective en 
produits bio locaux

Préserver la qualité de l’eau, 
la biodiversité sauvage 
comme cultivée, la santé 
humaine et l’environnement  
au sens large

LeS EnJeUx

Assurer le maintien d’une production 
nourricière locale et le renouvellement 
des générations pour développer et 
maintenir une agriculture biologique 
paysanne sur son territoire

1 2

Planification territoriale Diagnostic et audit d’une  
ferme/d’un foncier agricole à enjeu

Exemple : nouvelle ferme, régie agricole directe, 
espace-test agricole, ferme à transmettre…

Mise en place d’un observatoire  
du foncier agricole à enjeux  

Veille foncière, préemption, préservation, 
plan de gestion

Repérage des potentiels 
cédants Paysan.nes > 56 ans et/
ou souhaitant transmettre leur 

activité

Intégration/articulation du projet 
politique agricole et alimentaire  
avec les plans/projets territoriaux à 

l’œuvre (PAT, PLUi et/ou PCAET) 

Diagnostic des sols 
et accès à l’eau

Diagnostic bâtiments et/ou 
matériel agricole existants 
(estimation du prix par la SAFER)

Diagnostic transmission 
(le cas échéant)

LeS éTaPeS cLéS



Ils nous ont déjà fait confiance pour les accompagner !

Besoin d’un devis ?

Marion BRUÈRE, 
Animatrice développement 
du CAAP 24

Approche environnementale 
de l’urbanisme, planification de 
l’aménagement du territoire

7 impasse de la Truffe  
24430 COURSAC 
06 83 15 76 13
contact@caap24.fr

Définition opérationnelle du projet agricole 

Témoignages, échanges 
et partages d’expériences 
sur le territoire

Soutien économique et 
technique des fermes :  
« Coup de pouce »  
de la collectivité 
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Quelles filières de 
production possibles ?

Quels circuits de 
commercialisation ?

Accompagnement  
à l’installation  
ou à la transmission

Accompagnement,  
conseil et suivi techniques

Suivi post-installation 
pour pérenniser les 
fermes

Aide à l’investissement 
matériel

Quelles attentes éventuelles 
de la collectivité ?

Quels besoins ?   
Viabilisation, construction/
rénovation, matériel, etc. ?

Rédaction d’une annonce et/ou 
d’un appel à candidature

Audition et choix des candidat.es pour 
une ferme publique/citoyenne

AgroBio Périgord : 
Développement de l’agriculture 
biologique et accompagnements 
techniques des producteurs dans  
une démarche globale

LA Commune de Champcevinel 
Pour la mise en place d’une régie 
agricole directe

Terre de Liens Aquitaine : 
Acquisitions foncières, éducation 
populaire et implication citoyenne

Pays’en Graine : 
Animation des espaces-test agricoles 
privés et publics en Dordogne

La Maison des paysans Dordogne : 
Développement de l’agriculture paysanne 
et accompagnement socio-économique à 
l’installation et à la transmission

Un partenariat d’experts reconnus  
avec des approches complémentaires

La CC Isle-Vern-Salembre 
et le Pays de l’Isle en Périgord 
Pour le repérage des cédants du 
territoire intercommunal

La Communauté d’Agglomération Bergeracoise 
Pour la mise en place et l’animation 
de l’espace-test public des Nebouts

Visite collective de 
ferme à reprendre  
à destination des 
porteurs de projet en 
quête de foncier

Mise en relation 
cédants-porteurs de projet

Témoignages de nouveaux installés 
et/ou de cédants pour partager 
avec les élus locaux et les porteurs 
de projet les problématiques et 
éventuelles difficultés rencontrées 
dans leur parcours

Café rencontre cédants-porteurs 
de projet-élus sur des thèmes liés à 
l’installation et à la transmission



POUR ALLER PLUS LOIN  

MoN AsSiEtTe
PoUr La PlAnÈtE

Sensibiliser Passer à l’action Mobiliser tous les publics

Soutenir les changements de 
comportement alimentaire auprès des 
habitants pour préserver leur santé et 
l’environnement, car la solution passe 
par notre assiette !

1
Sensibiliser

LeS éTaPeS cLéS

Sensibiliser les citoyens à une 
alimentation durable tant pour 
la santé que pour la protection de 
l’environnement et de la planète

Mobiliser les habitants 
sur la transition écologique, 
agricole et alimentaire

Développer une culture de la 
transition alimentaire par les 
acteurs du territoire

LeS EnJeUx

Ateliers à destination  
du grand public (ex : visites de 

ferme, ateliers cuisine…)

Fermes ouvertes
Animations pédagogiques  

à destination des scolaires



Ils nous font déjà confiance pour les accompagner !

Besoin d’un devis ?

Marion BRUÈRE, 
Animatrice développement 
du CAAP 24

7 impasse de la Truffe  
24430 COURSAC 
06 83 15 76 13
contact@caap24.fr

Passer à l’action 

32

AgroBio Périgord : 
Développement de l’agriculture 
biologique et animation d’ateliers et 
d’animations grand public

Le Pays de l’Isle en Périgord  
Pour l’animation du défi Foyers A Alimentation Positive
Pour l’animation d’une soirée-débat sur l’aide alimentaire 

Terre de Liens Aquitaine :  
Fermes citoyennes, éducation 
populaire et animation d’événements 
grand public

Nourrir l’Avenir :  
Animation d’ateliers et de formations 
cuisine fait-maison, de saison, bio local

La Maison des paysans Dordogne : 
Développement de l’agriculture paysanne et 
animation d’événements grand public

Un partenariat d’experts reconnus  
avec des approches complémentaires

Défi Foyers A Alimentation Positive (FAAP)  
Une trentaine de foyers d’un territoire, répartis en 
trois équipes, sont accompagnés pendant 6 mois 
pour augmenter leur consommation de produits 

bio locaux sans impacter leur budget

Ateliers pédagogiques  
Cuisine, visite de ferme, visite 
de points de vente de produits 

bio locaux

Mobiliser tous 
les publics par 
l’organisation  
d’ateliers à 
destination des :

Organisation et  
animation d’événements 
Ferme ouverte, soirée-débat,  

café-citoyen, émission de radio, 
projection de film, expo-photo…

Périscolaires  
Personnels de service  
et de cuisine

Parents d’élèves

élus & agents des 
collectivités

Centres sociaux 
CCAS/CIAS, acteurs 
de l’aide alimentaire 
(responsables, bénévoles 
et bénéficiaires),  
acteurs de l’ESS



POUR ALLER PLUS LOIN  

VeRs uNe 
rEsTaUrAtIoN 
cOlLeCtIvE 
bIo lOcAlE  
dE sAiSoN  
fAiTe mAiSoN 

Mobiliser une 
«Équipe projet» Diagnostic Formation

& Immersion
Plan alimentaire 

& menus Approvisionnement

Définir vos objectifs et la 
possibilité d’intégration des 
produits bio locaux dans votre 
restauration collective

Faire évoluer les pratiques 
en cuisine vers des plats fait-
maison, issus de produits bio, 
locaux, de saison

Faciliter l’approvisionnement 
local y compris dans vos 
marchés publics 

Sensibiliser les enfants, leurs 
parents, les accompagnants du 
temps repas et les enseignants 
à une alimentation durable, 
éduquer au goût et réduire le 
gaspillage alimentaire

LeS EnJeUx

Améliorer la qualité alimentaire de 
l’assiette des convives et atteindre, voire 
dépasser, les objectifs de la loi EGalim

2

Diagnostic du fonctionnement de la 
restauration : bâtiment, matériel de 
cuisine, ressources humaines, etc.

LeS éTaPeS cLéS

1
comité de pilotage  

Élues, gestionnaires, cuisiniers, équipe 
pédagogique, parents d’élèves

SUIVI DE PROJET
Définition des objectifs, planification 

et avancement du projet

Communication  
Point d’étapes auprès des autres 
élus et instances locales (conseil 

d’école, conseil municipal...)

Audit sur place et rencontre 
des différents acteurs

Analyse avec points forts  
et pistes d’amélioration

Proposition de feuille 
de route pour agir

Réunion de lancement  
Mobiliser une équipe projet



Ils nous font déjà confiance pour les accompagner !

Formation, immersion et sensibilisation

Plan alimentaire local et 
de saison respectant les 
besoins nutritionnels

Approvisionnement
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AgroBio Périgord : 
Développement de l’agriculture biologique 
et accompagnement de la restauration 
collective

Parc Naturel Régional (PNR) 
Périgord-Limousin depuis 2016,  
Grand Bergeracois depuis 2019,  
Pays de l’Isle en Périgord depuis 2021 
Actions co-construites et 
proposées dans le cadre des «Projets 
alimentaires de Territoire» (PAT)

CC du Pays Ribéracois,  
Pays Périgord Noir et  
PNR Périgord-Limousin
Ateliers « EGalim » organisés 
à destination des élus et des 
cuisiniers

École de COULOUNIEIX-Chamiers  
Formation en cuisine, formation du 
personnel qui accompagne le temps 
de repas

École de Montagrier 
Audit et immersion

Manger Bio Périgord : 
Plateforme associative approvisionnant  
la restauration collective en Dordogne  
en produits bio et locaux

Nourrir l’Avenir :  
Accompagnement des collectivités, formation des personnels en charge de la restauration 
collective et des cuisiniers et cuisinières à la cuisine fait-maison, de saison, 100% bio local

Un partenariat d’experts reconnus  
avec des approches complémentaires

Présentation et prise en main
de l’outil gratuit « à table »

Menus équilibrés, durables 
et adaptés à la production locale

Projection des besoins 
(volumes et diversité), 
simulation économique

Communication et information 
des convives et parents d’élèves 

RAPPEL DES EXIGENCES LéGALES  
ET DéCLARATIVES  
Lois EGalim et Climat & 
Résilience, plateforme Ma 
Cantine, méthodologie pour 
maîtriser son budget...

Sessions de formation par un 
binôme cuisinier/diététicien sur 
divers  sujets 
Cuisiner « fait maison » des produits 
bruts bio locaux de saison, menus 
équilibrés, diversifier les sources de 
protéines et valoriser les protéines 
végétales, maîtriser les quantités, 
menus végétariens, santé et 
environnement, etc.

ATELIERS
- Accompagnement du temps du 
repas, éducation au goût 
- Réduction du gaspillage alimentaire

Sensibilisation 
des élèves et de leurs enseignants

Immersion  
1 semaine sur place pour un 
accompagnement complet et 
personnalisé de votre restauration

3. Présentation des 
plateformes :
 - « Agrilocal »  
PLATEFORME NUMÉRIQUE DE 
mise en relation acheteurs-
vendeurs
- «manger Bio Périgord»
plateforme associative  
de producteurs 2. Maîtrise des coûts, marchés 

publics et aides financières

1. Mise en relation avec 
l’offre bio locale 

Besoin d’un devis ?

Marion BRUÈRE, 
Animatrice développement 
du CAAP 24

Approche environnementale 
de l’urbanisme, planification de 
l’aménagement du territoire

7 impasse de la Truffe  
24430 COURSAC 
06 83 15 76 13
contact@caap24.fr




